Nr sprawy: NA.26.2.2021 ZAtACZNIK NR 7 DO SWZ

ZAMAWIAJACY:

Osrodek Pomocy Spotecznej
Dzielnicy Zoliborz m.st. Warszawy
ul. Dembinskiego 3

01-644 Warszawa

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I.  Nazwa zamowienia: Przygotowanie i wydawanie obiadéw uprawnionym klientom Osrodka
w lokalu gastronomicznym Wykonawcy, potozonym w Dzielnicy Zoliborz m.st. Warszawy,

na podstawie kart obiadowych.
Il. Rodzaj zamdéwienia: ustugi.
lll. Wspolny Stownik Zamowien CPV:
a) 55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkdw;
b) 55321000-6 Ustugi przygotowywania positkow;
¢) 55320000-9 Ustugi podawania positkéw.
IV. Przedmiot zamdwienia:

1. Przygotowanie i wydawanie obiadéw uprawnionym klientom Osrodka w lokalu
gastronomicznym Wykonawcy, potozonym w Dzielnicy Zoliborz m.st. Warszawy, na

podstawie kart obiadowych.

2. Zamawiajgcy okresla wielkos¢ przedmiotu zamowienia w okresie trwania umowy (24
miesigce od dnia 02 listopada 2021r. do dnia 31 pazdziernika 2023r.) na 129 600

obiadéw (tj. 5400 obiadéw miesiecznie) dla ok. 240 os6b dziennie.

3. Ze wzgledu na specyficzny charakter ustugi oraz w zwigzku z niemoznoscig
doktadnego oszacowania wielkosci przedmiotu umowy, jak rowniez z uwagi na
obowigzujgcy stan epidemiczny na terenie RP Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
jego zmniejszenia. Zmniejszenie wielkosci przedmiotu zamowienia, o ktérym mowa w
ust. 2 nie bedzie skutkowato jakgkolwiek odpowiedzialnoscig Zamawiajgcego. W
przypadku zmniejszenia liczby obiadow Wykonawcy nie bedzie przystugiwato
jakiekolwiek roszczenie z tytutu zmiany liczby obiadow, poza prawem do zapfaty
wynagrodzenia za faktycznie zrealizowang liczbe obiadéw wg ceny jednostkowej
obiadu. Zmniejszenie wielkosci przedmiotu umowy Zamawiajgcy szacuje na nie wiecej

niz 50 %.
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Z uwagi na obowigzujgcy w chwili zawierania umowy na terenie Rzeczypospolitej
Polskiej stan epidemiczny zwigzany z SARS-CoV 2 i zwigzane z tym wprowadzane
ograniczenia w prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej, Zamawiajgcy zastrzega
mozliwo$¢ zaistnienia koniecznosci realizacji zamdwienia poprzez wydawanie positkéw

dla oséb uprawnionych w opakowaniach jednorazowych biodegradowalnych.

Wykonawca bedzie przygotowywat i wydawat obiady w jednym lub dwéch lokalach
gastronomicznych, bedgcych w dyspozycji Wykonawcy, znajdujgcych sie w granicach
administracyjnych Dzielnicy Zoliborz m.st. Warszawy, w poblizu ciggu komunikacji

miejskiej, a dojscie od najblizszego przystanku nie powinno trwac¢ dtuzej niz 10 minut

Lokal gastronomiczny, w ktérym bedg wydawane obiady musi odpowiadac nizej

opisanym wymaganiom:

6.1 Musi by¢ przystosowany do obstugi osdb z niepetnosprawnosciami

6.2 Musi by¢ zapewniony dostep do bezptatnej toalety

6.3 Musi by¢ wyposazony we wszystkie niezbedne do wykonania zamdwienia urzadzenia i sprzet,

a w szczegoélnosci zastawe stotowg, stoty, krzesta itp.

6.4 Musi posiadac zaplecze techniczne zapewniajgce utrzymanie obiadéw w odpowiednigj

wysokiej temperaturze przez caty czas ich wydawania

6.5 Lokal Wykonawcy przeznaczony do przygotowywania i wydawania obiadéw powinien posiadac

dokument potwierdzajgcy spetnienie wymagan sanitarnych.

7.

8.

10.

11.

Obiady muszg by¢ przygotowywane i wydawane w tym samym lokalu.

Obiady wydawane bedg w lokalu Wykonawcy przez 7 dni w tygodniu, z wytgczeniem
dni ustawowo wolnych od pracy. Wykonawca zobowigzany jest z 5 dniowym
wyprzedzeniem powiadomic¢ klientéw o terminie zamkniecia lokalu w dni ustawowo
wolne od pracy.

Okoto 90% obiadéw bedzie spozywana przez klientéw w lokalu Wykonawcy, a okoto
10% wydawana bedzie na wynos. Wykonawca zapewni atestowane jednorazowe
naczynia ulegajgce kompostowaniu lub biodegradaciji, w tym wykonanych z
biologicznych tworzyw sztucznych spetniajgcych norme EN 13432 lub EN 14995.

Obiady bedg wydawane przez pracownikéw Wykonawcy, uprawnionym klientom na
podstawie imiennych miesiecznych kart obiadowych.

Zamawiajacy dopuszcza inny sposéb ewidencjonowania wydawanych obiaddéw niz
opisany w punkcie 11 tzn. z zastosowaniem technologii informatycznej, poprzez
wprowadzenie indywidualnych kart elektronicznych wydawanych osobom uprawnionym
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do korzystania z obiadéw. Koszty zastosowania technologii informatycznej pozostang
po stronie Zamawiajgcego.

12. Czas wydawania obiadéw powinien by¢ nie krétszy niz 4 godziny dziennie, optymalnie
w przedziale czasowym 12.00-17.00. Zamawiajgcy zastrzega, ze przedziat godzin
odbioru positkdbw moze ulec zmianie w zaleznosci od sytuacji epidemiczne;j.

13. Obiady muszg by¢ urozmaicone, te same potrawy nie mogg powtarzac sie czesciej niz
raz na 10 dni. Wykonawca zobowigzany bedzie zapewni¢ obiady standardowe,
lekkostrawne ( do 10%) i wegetarianskie (do 5%).

14. Wykonawca zobowigzany bedzie do wydawania obiadéw przygotowanych z
petnowartosciowych produktéw, z uwzglednieniem warzyw sezonowych, obiady muszg
by¢ przygotowywane w dniu wydania.

15. Obiad powinien sktadac sie z dwoch danh : tj. zupy i drugiego dania. .

15.1 Pierwsze danie:

- zupa, w tym jedna zupa wegetarianska min. 300 ml

15.2 Drugie danie :

- ziemniaki ( zamiennie: ryz, makaron , kasza ) min. 250 gram,

- danie miesne, ryba min. 100 gram,

- danie miesno-warzywne, jarskie np. pierogi min. 250 g

- suréwka min. 100 g,

- warzywa gotowane min.150 gram,

- danie wegetarianskie min. 300 gram.

16. Podane gramatury obejmujg gramature obowigzujgcg w chwili wydania obiadu (waga
gotowego/wydanego obiadu), w tym jego poszczegdlnych sktadnikéw.

17. Drugie danie standardowe i lekkostrawne przynajmniej 3 x w tygodniu powinno by¢é
miesne ( np. sztuka miesa, kotlet schabowy, udziec z kurczaka, kotlet mielony itp.).

18. Trzy razy w tygodniu zamiast miesa zamawiajgcy dopuszcza inny produkt biatkowy,
jeden raz w tygodniu w pigtek powinno by¢ danie rybne.

19. W niedziele obowigzkowy jest positek miesny w przypadku obiadéw standardowych i
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20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

lekkostrawnych.

Obiady muszg by¢ przygotowane wediug zasad racjonalnego zywienia, urozmaicone,
wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki oraz
uwzglednia¢ polskg tradycje kulinarng. Kalorycznos¢ positkéw powinna by¢ zgodna z
normami ustalonymi przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

Wykonawca, najpdzniej na 3 dni przed rozpoczeciem kazdego kolejnego miesigca
Swiadczenia ustugi ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajgcemu propozycije
jadtospisu na okres miesieczny.

W przypadku zmiany jadtospisu z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy powiadomi on
Zamawiajgcego najpozniej w tym samym dniu w godzinach rannych.

W dniach 24 grudnia 2021r., 16 kwietnia 2022 r, 24 grudnia 2022r. oraz w dniu 8
kwietnia 2023r. Wykonawca przygotuje i wyda tradycyjny obiad swiateczny o
uroczystym charakterze.

Wykonawca zobowigzany bedzie realizowa¢ zamdwienie zgodnie z przepisami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(. Dz.U. 2020 poz.2021) i rozporzadzen wykonawczych wydanych na podstawie tej
ustawy.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeh Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ obiady, o nie gorszej jakosci na swéj koszt, z innych zrédet.

Wykonawca ponosi wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem obiadow.

Do obowigzkéw Wykonawcy i na jego koszt naleze¢ bedzie utrzymanie czystosci i
estetyki w lokalu oraz zapewnienie zastawy stotowej i sztuécéw dla klientéw
spozywajgcych positki na miejscu oraz zapewnienie zatrudnionym pracownikom
odziezy ochronnej (fartuch, czepek, obuwie, rekawice).

Wykonawca przed wydaniem obiadéw do spozycia zobowigzany bedzie pobieraé
probki potraw w celu udostepniania ich organom Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcéw, przebiegu
proceséw technologicznych oraz norm racji pokarmowych.

Personel musi posiada¢ odpowiednie zaswiadczenia dokumentujgce dopuszczenie tych
0sO0b do pracy przy zywieniu zbiorowym.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przestrzegania obowigzujgcych przepiséw prawa
oraz ponoszenia odpowiedzialnosci prawnej i materialnej wobec organéw kontroli (
stacji sanitarno-epidemiologicznej, PIP, BHP) w zakresie wykonywanej ustugi w tym m.
in. w zakresie jakosci produktow, przygotowania obiadéw w zakresie wymagan
higieniczno-sanitarnych.
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

Rozliczenia finansowe ustugi Wykonawcy z Zamawiajgcym odbywac¢ sie bedg na
podstawie ilosci faktycznie wydanych obiadow i ich ceny jednostkowe;j.

Rozliczenie za obiady nastepowac bedzie w czedciach miesiecznych. Podstawg zaptaty
za wydane obiady bedzie faktura wystawiona przez Wykonawce. Wynagrodzenie za
wykonywanie przedmiotu zamdwienia bedzie wyptacane Wykonawcy w terminie 21

dni od daty przyjecia przez Zamawiajgcego poprawnie wystawionej faktury za kazdy
miesigc swiadczonej ustugi.

Podstawg zaptaty za wydane obiady bedzie faktura, wystawiona przez Wykonawce,
okreslajgca ilos¢ rzeczywiscie wydanych obiadéw wraz z zatgczonym do niej wykazem
oséb (wedlug numeru karty obiadowej) i iloscig skonsumowanych przez kazdg osobe
obiadéw. Jednoczes$nie wykonawca dostarczy zrealizowane kupony karty obiadowej
miesiecznej, naklejone na kartke wedtug numeru karty obiadowe;.

W przypadku zastosowania technologii informatycznej ewidencjonujgcej wydawanie
obiadéw Zamawiajgcy w terminie do 3 dni roboczych po zakohczeniu miesigca
kalendarzowego przekaze Wykonawcy wykaz osob iilos¢ skonsumowanych przez
kazdg osobe obiaddw.

Faktura za faktycznie zrealizowane obiady powinna by¢ dostarczana do Osrodka w
ciggu 7 dni od zakonczenia poprzedniego miesigca.

Obiady nie moga by¢ wydane z wyprzedzeniem ani po uptywie dnia, na ktéry zostaty
przyznane oraz nie mogg podlegaé¢ wymianie na artykuty spozywcze i potprodukty oraz
srodki ptatnicze.

W szczegolnie uzasadnionych przypadkach Zamawiajgcy moze wystgpi¢ do
Wykonawcy z propozycjg wczesniejszego rozliczenia obiadéw wydanych w danym
miesigcu.

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca przy realizacji zaméwienia zatrudnit
pracownika lub pracownikéw do przygotowywania i wydawania positkéw, na umowe o
prace w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974 roku — Kodeks Pracy.

Pozostate kwestie dotyczgce realizacji zamowienia zostaty zawarte we Wzorze umowy
stanowigcym Zatgcznik nr 6 do SWZ.
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