ZALACZNIK NR 7 DO SWZ

NR SPRAWY: |NA.26.1.2021

ZAMAWIAJACY:
Osrodek Pomocy Spotecznej
Dzielnicy Zoliborz m.st. Warszawy
ul. Dembinskiego 3, 01-644 Warszawa

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

[. Nazwa zamowienia:
Ustugi cateringowe — przygotowanie i dostarczanie obiadow i sniadan dla
uprawnionych klientéw Osrodka Pomocy Spofecznej Dzielnicy Zoliborz m. st.
Warszawy, korzystajagcych z Osrodkéw Wsparcia.

Il. Rodzaj zamdwienia: ustugi.

I1. Kod CPV:

55321000-6 | Ustugi przygotowywania positkow

55520000-1 Ustugi dostarczania positkdw

55322000-3 | Ustugi gotowania positkow

IV. Przedmiot zamoéwienia:

1.1.Wykonawca bedzie przygotowywat positki i dowozit je do Osrodkéw Wsparcia:
e Zoliborskiego Centrum Integracji i Aktywizacji Seniorow, ul. Wyspianskiego 6/8
(zwanego dalej ZCliAS);
e Domu Seniora ,,Pigkny Brzeg” ul. Popietuszki 16 (zwanego dalej DSPB);
¢ Srodowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Rydygiera 3 (zwanego dalej SDS).

1.2. Z positkdw korzysta¢ bedg uprawnieni klienci Osrodka.

2. Zamawiajgcy okresla wielkos¢ przedmiotu zamowienia na 13 585 obiadow
dwudaniowych, 9 386 obiadow jednodaniowych i 4 940 sniadan w okresie trwania
umowy od dnia 14 czerwca 2021 roku do dnia 31 maja 2022 roku (247 dni
cateringowych) lub do wyczerpania wartosci umowy, w zaleznosci od tego, ktére z tych
zdarzen wystgpi wczesniej.

Ostateczna ilos¢ positkbw moze ulec zmniejszeniu, w zaleznosci od faktycznego
zapotrzebowania (przewidywane maksymalne zmniejszenie: 20%).

3. Positki dostarczane beda do Osrodkéw Wsparcia w nastepujacych ilosciach:
e ZCIliAS $rednio 27 obiadéw dwudaniowych dziennie x 247 dni, tj. 6669 obiadéw
oraz 5 $niadan dziennie x 247 dni tj. 1235 Sniadan w okresie umowy;
e DS PB srednio 28 obiadéw dwudaniowych dziennie x 247 dni, tj. 6916 obiadow
oraz 15 $niadan dziennie x 247 dni tj. 3705 sniadan w okresie umowy;



e SDS $rednio 38 obiadéw jednodaniowych dziennie x 247 dni tj. 9386 obiadéw w
okresie umowy.

4. Positki bedg dostarczane codziennie przez 5 dni tygodnia od poniedziatku do pigtku wg
ponizszego szczegdtowego harmonogramu dostaw:

$niadania:
e godz. 8.15 $niadania do DSPB,
e godz. 8.30 $niadania do ZCIiAS.
obiady:
e g0dz.12.30 obiady do ZCIiAS,
e g0dz.12.40 obiady do DSPB,
e godz.12.50 obiady do SDS.

5. Positki do ZCliAS oraz DSPB dostarczane bedg w zbiorczych opakowaniach
termoizolacyjnych - termosach i szczelnych pojemnikach, wtasnym transportem
Wykonawcy, spetniajgcym wymagania sanitarne. Za utrzymanie pojemnikéw w czystosci
odpowiada Wykonawca.

Positki do SDS dostarczane bedg w szczelnych, jednorazowych pojemnikach ulegajgcych
kompostowaniu lub biodegradacji zapewnionych przez Wykonawce.

6. Positki muszg by¢ bezwzglednie $wieze i przyrzadzane w dniu dostawy. Wykonawca
zobowigzany bedzie do przygotowania $niadan i obiadéw z petnowartosciowych,
wysokiej jakosci produktow z uwzglednieniem warzyw sezonowych. Positki muszg byc¢
przygotowane wedtug zasad racjonalnego zywienia, urozmaicone, estetyczne oraz
uwzgledniaé polskg tradycje kulinarng. Kaloryczno$¢ i wartosci odzywcze positkdw
powinny by¢ zgodne z normami ustalonymi przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

7. Positki powinny w momencie odbioru mie¢ nastepujgce temperatury:
e zupy — min. 75°C,
¢ drugie dania — min. 68°C.

Aby zapewni¢ powyzsze temperatury, gorgce positki powinny zosta¢ zapakowane do
transportu przy maksymalnie wysokiej temperaturze, a Wykonawca powinien starannie
zaplanowac sposéb ich dowozenia i utrzymania wysokiej temperatury w czasie
transportu.

8. Specyfikacja positkow (podane objetosci lub gramatury stanowig warto$¢ minimalng)
Obiad dwudaniowy:
e pierwsze danie: zupa (400 ml),
e drugie danie:
ziemniaki lub zamiennie: ryz, makaron, kasza, kopytka - kazde po 200 g,
sztuka miesa - 100 g — bez sosu, z sosem — 110 g,
kotlet schabowy - 100 g bez panierki, z panierkg — 110 g,
ryba - 100 g bez panierki, z panierkg - 110 g
udziec z kurczaka — 130 g,
gulasz - 140 g,
kotlet mielony - 100 g,
klopsik w sosie pomidorowym - 100 g — bez sosu, z sosem — 110 g,
paszteciki z kapustg lub miesem nie mniej niz 3 sztuki - 240 g,
pierogi z kapustg, miesem lub serem- nie mniej niz 6 sztuk — 240 g,
nalesniki 3 szt. — nie mniej niz 300 g,



knedle z owocami 300 g,

bigos - 240 g,

ryz z jabtkami - 300 g,

suréwka 100 g,

warzywa gotowane 150 g.

Obiad jednodaniowy — tylko drugie danie wg powyzszej specyfikaciji.

Danie przynajmniej 3 razy w tygodniu powinno by¢ miesne (np. sztuka miesa, udziec z
kurczaka, kotlet schabowy, stek z piersi z kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp.). Dwa razy
w tygodniu zamiast miesa zamawiajgcy dopuszcza inny produkt np. ryba, pierogi lub
krokiety jarskie, warzywne leczo, nalesniki, knedle, ryz z jabtkiem.

Sniadanie

Sniadanie powinno sktadaé sie z wybranych produktéw, spo$rod nizej wymienionych:

13 dag pieczywa (chleb pszenny lub zamiennie chleb razowy, zytni lub butki pszenne),
20 g masta (82% ttuszczu naturalnego), 6 dag wedliny drobiowej lub wieprzowej chude;j,
zamiennie 10 dag paréwek lub kietbasy na ciepto, 10 dag sera biatego lub 10 dag sera
z06ttego lub serkow topionych, serka granulowanego, waniliowego (1259), jajek w
majonezie dwie sztuki, pasty rybnej, jajecznej, lub twarogowej 10 dag, 5 dag ogorka
zielonego, konserwowego lub kiszonego, rzodkiewek 30 g, sataty 30 g, 10 dag pomidora.
Dodatkowo marmolady/dzemu, miodu 30g, ketchupu 30 g, musztardy 30 g, chrzanu 30g.
Sniadanie przynajmniej 3 x w tygodniu powinno by¢ migsne np. wedlina, pasztet,
kietbasa, parowki. Raz w tygodniu wedlina wyzszego gatunku (szynka wieprzowa,
poledwica, baleron). Dwa razy w tygodniu zamiast produktéw miesnych Zamawiajgcy
dopuszcza na $niadanie inny produkt np. twarozki, ser biaty, pasty jajeczne, pasty rybne,
serek topiony.

Podane gramatury dotyczg zywnosci po obrobce termicznej.

9. Wykonawca przedstawi kazdego dnia, do akceptacji przez upowaznionego pracownika

kuchni, dokument potwierdzajacy liczbe positkow i gramature.

10. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zamiany positkow na gotowy do spozycia suchy

prowiant. Wartos¢ produktéw do przygotowania suchego prowiantu musi stanowic
réwnowartosc ceny positkow. Produkty te muszg by¢ swieze, dobre jakosciowo,
poporcjowane i zapakowane oddzielnie dla kazdego klienta Osrodka.

llo$¢ suchego prowiantu nie przekroczy 5% dla do ZCIiAS, 5% dla do DSPB, 10 % dla
SDS.

11.0Odstepstwo od wymagan okreslonych w przedmiocie zamoéwienia (np. ilos¢, gramatura,

temperatura) skutkowa¢ bedzie odmowa przyjecia zamdwienia i koniecznoscig
dostarczenia prawidtowo przygotowanego zaméwienia do czasu wydawania positkow {j.
ZCIliAS — 14.30, DSPB -14.40, SDS — 14.50.

12. Wykonawca, najpdzniej na 3 dni przed rozpoczeciem kazdego kolejnego miesigca

Swiadczenia ustugi opracuje i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajgcemu propozycije
jadtospisu na okres miesieczny. W przypadku zmiany jadtospisu z przyczyn niezaleznych
od Wykonawcy powiadomi on Zamawiajgcego najpozniej w tym samym dniu w
godzinach rannych.

13. Obiady Wykonawca przygotowuje z podziatem na obiady standardowe i lekkostrawne

oraz wegetarianskie (dotyczy tylko obiadéw jednodaniowych). Koszt jednostkowy kazdej



VI.

wersji obiadu musi by¢ jednakowy. Ich liczbe okresla Zamawiajacy i przekazuje pocztg
elektroniczng do godziny 9.30 dnia poprzedniego przed rozpoczeciem kazdego
kolejnego dnia swiadczenia ustugi.

14. Wykonawca zobowigzuje sie do realizacji zamdwienia w oparciu o przepisy ustawy z
dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity: Dz. U. z 2020
r. poz. 1221 z pézn. zm.), w szczegolnosci z zachowaniem zasad systemu analizy
zagrozen i krytycznych punktow kontroli (HACCP).

15. Jednorazowe pojemniki muszg by¢ zgodne z Zarzgdzeniem nr 886/2019 Prezydenta
Miasta Stotecznego Warszawy z dnia 28 maja 2019 r. dopuszczajgcym stosowanie
"jednorazowych produktéw ulegajgcych kompostowaniu lub biodegradacji, w tym
wykonanych z biologicznych tworzyw sztucznych spetniajgcych norme EN 13432 lub EN
14995”.

16. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewnic positki 0 nie gorszej jakosci na swoj koszt.

17. Do obowigzku Wykonawcy nalezy takze codzienny odbiér pojemnikéw i odpadkdw
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki na positki i odpadki stanowig
wlasnos¢ Wykonawcy.

Pojemniki na positki i odpadki po obiadach bedg zabierane w dniu dostawy positkow
maksymalnie do godz. 15.30. Pojemniki muszg by¢é zamykane.

18. Wykonawca przed dostarczeniem positkdw do Osrodkéw Wsparcia pobiera probki
zywnosci zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz.U. z 2007 nr 80 poz.545).

19. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcéw, przebiegu
procesow technologicznych oraz norm racji pokarmowych.

20. Rozliczenia finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajgcym odbywac sie bedg na
podstawie ilo$ci faktycznie dostarczonych positkéw i ich ceny jednostkowe;.

21. Wykonaweca przyjmujgc do realizacji Swiadczenie przedmiotowych ustug zobowigzuje
sie zatrudnic przy wykonaniu zamoéwienia 1 bezrobotng osobe na umowe o prace w
wymiarze czasu pracy co najmniej 2 etatu.

22. Zamawiajacy o$wiadcza, ze m.st. Warszawa ma status duzego przedsiebiorcy zgodnie
z ustawg z dnia 8 marca 2013 r. o przeciwdziataniu nadmiernym opéznieniom w
transakcjach handlowych (t.j. Dz.U.2019.118 ze zm.).

Przedmiot zamowienia nie jest podzielony na czesci.

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia oferty czesciowej.

VII. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia oferty wariantowe;.
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